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noa Schladming: Neues Lifestylehotel auf 5-Sterne-Niveau bringt
frischen Wind in die Region

Manchmal beginnt eine besondere Hotelgeschichte nicht mit einem Bauplan, sondern mit
einem Ort des Genusses. Rund um das renommierte Restaurant ,,Die Tischlerei“ entstand
nach fiinf Jahren Planung in Schladming ein Haus, das Kreativitat, regionales Handwerk
und dsthetisches Design verbindet. Kein Hotel von der Stange, sondern ein besonderes
Schmuckstiick fiir die Region, das Luxus dezent spiirbar werden ldsst und seine Gaste auf
eine Entdeckungsreise des noa Feelings fiir alle Sinne einladt.

Es gibt Hotels, die funktionieren. Und es gibt Hauser, die etwas erzahlen. Das noa
Schladming, das im Friihsommer 2026 im Zentrum der steirischen Bergstadt er6ffnet, gehort
eindeutig zur zweiten Kategorie. Es ist kein Hotel, das aus einem Standardkonzept heraus
gebaut wurde. Kein Gebaude, das zuerst wirtschaftlich gedacht und danach gestaltet wurde.
Es ist ein Haus, das aus einer Idee entstanden ist. Aus einer Vision. Aus der Entscheidung,
Dinge anders und neu zu machen.

Die Initiatorinnen dieses Projekts sind Margreth Danklmaier und Stephanie Walcher,
Mutter und Tochter, die eine Visionarin, die andere Gastgeberin aus Leidenschaft — beide
gelernte Touristikerinnen, fiir beide, das erste eigene Hotel. Zwei Frauen, die viele
bestehende Hotelkonzepte kannten, sich dennoch die Frage stellten: Wie misste ein Ort
sein, an dem man wirklich gerne bleibt? , Wir wollten kein beliebiges Hotel bauen”, sagt
Gastgeberin Stephanie Walcher. ,Uns ging es um einen Ort, der sich besonders anfiihlt.
Einen Ort, an dem Menschen ankommen und das Besondere subtil spliren und genieen.
Die Antwort auf ihre Vision tragt heute einen Namen: néa Schladming.

Einzelanfertigungen schaffen ein Haus mit Charakter, nicht von der Stange
Viele Hotels entstehen nach bekannten Mustern. Raume, Materialien, Ablaufe — vieles folgt
erprobten Konzepten. Das n6a hingegen ist in weiten Teilen eine Einzelanfertigung.

Viele Stoffe wurden speziell produziert. Materialien eigens ausgewahlt oder neu
interpretiert und Moébel nach Plan gefertigt. Technische Losungen mussten so umgesetzt
werden, dass sie nicht sichtbar dominieren, sondern sich selbstverstandlich in die
Architektur und das Design einfligen. Wahrend sich Stephanie Walcher intensiv mit der
Digitalisierung der Hotelprozesse auseinandersetzt, bedeuten die klaren Vorstellungen von
Margreth Danklmaier auch fir die beteiligten Handwerksbetriebe, Designer und Architekten
neue Wege zu denken. So entstanden viele gute gemeinsame Losungen, die nicht aus
Katalogen stammen, sondern in Gesprachen, Diskussionen und vielen Stunden gemeinsamer
Arbeit. ,Wir haben viele Dinge neu gedacht”, erzahlen Mutter und Tochter ,Es ging nie nur
darum, etwas Schones zu bauen. Sondern darum, einen Ort zu schaffen, der Seele hat.”

Am Ende entstand kein Standardhotel, sondern ein kleines architektonisches Schmuckstiick
mit 26 Zimmern und Suiten mitten in Schladming.
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ndéa Schladming - ein Ort, an dem Genuss ldangst Tradition hat

Bevor das Hotel entstand, gab es bereits einen Ort, der weit tiber Schladming hinaus
bekannt war. Das Restaurant ,,Die Tischlerei”. Seit tiber 14 Jahren gilt es als kulinarischer
Treffpunkt in der Region. Ein Restaurant, das sich mit seiner Mischung aus kreativer Kiiche,
herzlicher Gastfreundschaft und auRergewdhnlichem Ambiente einen festen Platz in der
Schladminger Gastronomieszene erarbeitet hat.

Hier begann auch die Vision fiir das Hotel. Nicht umgekehrt. Das Restaurant war zuerst da.
Und rund um dieses kulinarische Herzstlick entstand schlieflich das noa.

,Die Tischlerei war immer ein Ort der Begegnung”, sagt Stephanie Walcher. ,Das Hotel ist
eigentlich eine Erweiterung dieser Idee — ein Haus flir Menschen, die Genuss, Atmosphare
und Gastfreundschaft schatzen.” Fiir Hotelgdste bedeutet das: Kulinarik ist kein
Zusatzangebot — sie ist zentraler Bestandteil des noa Feelings. Die Kiiche - als Zentrum des
noa Genusses - verbindet sorgfaltig ausgewahlte Spitzenprodukte mit moderner
Interpretation. Prazise, aber unpratentios. Genussvoll, aber nie Gberladen.

Den groBten Teil der hochwertigen Zutaten beziehen das Restaurant aus dem
familieneigenen Spezialitatenhandel der Familie Danklmaier, wo Karl Dankimaier personlich
seit 30 Jahren die Qualitat der Produkte mit groBer Sorgfalt auswahlt und iberprift.
Kichenchef Daniel Handler und sein Team setzen den Stil der Tischlerei fort und wollen
sogar noch eins draufsetzen. Damit wird ein Abend hier mehr als ein Dinner - ndmlich ein
Erlebnis.

Seit 10 Jahren pragt Kiichenchef Daniel Handler die Kulinarik des Hauses. Zuvor hat er in
mehreren 5 Sterne Betrieben im In- und Ausland gekocht, ebenso wie auf einem
Luxuskreuzfahrtschiff. Seine Kiiche ist gepragt von Kreativitat und standiger
Weiterentwicklung. Dabei bleibt er bewusst klar und verstandlich. Neue Ideen und
Interpretationen entstehen, ohne die Produkte in den Hintergrund zu stellen.

Zwei Generationen, eine Vision

Hinter dem noa stehen zwei Frauen, deren Zusammenarbeit das Haus pragt. Margreth
Danklmaier und Stephanie Walcher. Mutter und Tochter. Unternehmerin. Gastgeberin.
Beide gelernte Touristikerinnen. Fir beide das erste eigene Hotel. Vielleicht ist genau das
einer der Griinde, warum das Konzept des noa so eigenstandig geworden ist. Sie haben das
Projekt nicht aus einer Branchenlogik heraus gedacht, sondern aus einer persénlichen
Vorstellung davon, wie sich ein Hotel anfiihlen soll. ,Wir haben versucht, unser Hotel zu
kreieren”, sagt Margreth Danklmaier. ,,Wir haben uns einfach gefragt: Was macht uns selbst
glicklich, wenn wir irgendwo zu Gast sind?”“ Die Antworten auf diese Frage pragen das
gesamte Haus — vom Design bis zur Atmosphare. Finf Jahre lang wurde geplant, diskutiert
und Vorstellungen immer wieder spezifiziert oder angepasst. Begonnen wurde das
Familienprojekt in einer Zeit, als die Covid Pandemie mehr Fragezeichen als Antworten
hatte. Margreth Danklmaier und Stephanie Walcher entschieden sich jedoch fiir Mut,
Hartnackigkeit und das Vertrauen in ihre Vision, in die sie nicht nur viel Geld, sondern ihre
gesamte Leidenschaft investiert haben.
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néa - Ein Name mit Bedeutung

Der Name NOA wurde bewusst gewiahlt. In verschiedenen Kulturen tragt er unterschiedliche
Bedeutungen: Im Japanischen steht NOA fiir Ruhe und Bewegung. Im Hebrdischen wird der
Name mit Frieden und Geborgenheit verbunden. In Hawaii bedeutet er Freiheit. In
Frankreich wird er mit Eleganz und Kreativitat assoziiert. Diese Bedeutungen spiegeln sich
im gesamten Konzept des Hauses wider. Im Schlafkomfort der Zimmer. Im Blick aus dem
Roof Top Spa. In der Freiheit, den Aufenthalt so zu gestalten, wie man mochte.
Zusammengefasst: Made to stay. Ein roter Faden, der sich durch Architektur, Design und das
gesamte Erlebnis im Haus zieht.

Wenn Architektur Atmosphare schafft: Materialien, Licht und Kunst als stille

Erzahler

Design spielt im noa Schladming eine zentrale Rolle. Aber nicht im Sinne von Inszenierung
oder Trend. Es geht vielmehr um ein asthetisches Bewusstsein, das sich durch alle Raume
zieht. Farbenfrohe Materialien, klare Linien, Kunst an den Wanden und sorgfiltig
komponiertes Licht schaffen eine Atmosphare, die modern wirkt und gleichzeitig zeitlos
bleibt. Viele Details erschlieRen sich erst beim zweiten Blick: Texturen, Farbkonzepte,
Materiallibergange, Lichtstimmungen. Alles folgt einem Gedanken: Technik soll
funktionieren — aber nicht dominieren. Materialen sollen Luxus dezent spirbar machen.
Technik verschwindet dsthetisch im Hintergrund und lasst Raum fiir das, was wirklich zahlt:
das Gefiihl hier bin ich angekommen.

Spa liber den Dachern - Better Natural Aging trifft alpine Gelassenheit

Ein besonderes Kapitel des Hauses befindet sich ganz oben. Das Roof Top Spa. Von hier aus
offnet sich der Blick Gber die Dacher der Stadt und weiter in die Bergwelt rund um Planai
und Dachstein. Ein Sky-Pool spiegelt den Himmel. Zwei Ruherdume laden zum Innehalten
ein. Bio-Sauna, finnische Sauna und Schaumdampfbad schaffen einen Riickzugsort, der
bewusst ruhig und reduziert gestaltet wurde. Das Spa verbindet traditionelle Entspannung
mit modernen Wellbeing-Anwendungen. Eine Kryo-Kdltekammer, die mit =100 °C aktiviert,
regeneriert und Energieprozesse des Kérpers ankurbelt.

JetPeel-Behandlungen ermoglichen revolutionare Ergebnisse ohne Nadeln oder invasiver
Methoden. Im noa geht es dabei nicht um Anti-Aging im klassischen Sinn.

Sondern um etwas anderes: Better Natural Aging. Ein bewusster Umgang mit Energie,
Gesundheit und Wohlbefinden —in jeder Lebensphase. Oder, wie es im Haus selbst
formuliert wird: , The Art of Feeling Well heiB8t bei uns: sich nicht verandern zu miissen,
sondern sich wiederzufinden.”
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Raume fiir besondere Momente - Private Cinema und 1000-Sterne-Zimmer
Neben Spa, Restaurant, den 26 Zimmer und Suiten bietet das noa liberraschende Platze.
Einer davon ist das sogenannte ,,1000-Sterne-Zimmer”“. Ein besonderer Riickzugsort tGber
den Dachern Schladmings, der den Blick durch ein Glasdach in den Himmel 6ffnet und Zeit zu
zweit zu einem magischen Erlebnis verwandelt. Ein anderer ist das Private Cinema, das
Gasten eine exclusive Atmosphare fir Film- oder Konzertabende bietet. Und dann gibt es
andere, viele kleine noa Momente: Serviertes Frihstlick ber den Dachern Schladmings.
Sonnenuntergang mit Bergkulisse und Roof Top-Pool. Das noa versteht sich nicht als Biihne
far Luxus, sondern als Rahmen fiir Erinnerungen.

Das noa Schladming- ein Haus, das mehr ist als ein Hotel: MADE TO STAY
Mit dem noa entsteht mitten im Zentrum der Stadt ein Haus, das internationale 5-Sterne-
Lifestylehotel-Atmosphare mit regionaler Gastfreundschaft verbindet. Es ist ein urbanes
Hideaway umgeben von alpiner Gelassenheit. Der Gast genieRt den Rhythmus der Berge in
einem modernen Reiseerlebnis. Das noa ist flir Menschen, die nach einem Golf-Tag mehr
suchen als nur ein Bett. Flir Gaste, die nach einer Wanderung oder Bike Tour nicht nur
schlafen, sondern genieBen mdchten. Oder fiir jene, die einfach ein paar Tage aus dem
Alltag aussteigen wollen. Es ist ein Ort, an dem man sich plotzlich wieder Zeit nimmt. Fir
Gesprache. Fur Genuss. Fur Stille. Das noa Schladming ist genauso ein Ort.

Einblicke und Er6ffnungspauschalen unter http://www.noa-schladming.com/

NOA Schladming im Uberblick:
e 26 Zimmer und Suiten mit Luxusbadern
e Infinity Roof Top Pool
e Dachterrasse
e Spa - auch Day Spa ist moglich
e Kryo Kaltekammer
e die Bewahrte Kulinarik der "Tischlerei"
e Better Natural Aging mit Jetpeel Behandlung
e aktuelle Er6ffnungsangebote und mehr Informationen: www.noa-schladming.com
stay@noa-schladming.com

Adresse:

NOA Schladming, Erzherzog-Johann-Strale 676, A-8970 Schladming
Eigentimer:

Danklmaier Immobilien GmbH, Obere Klaus 178, A-8970 Schladming
Betreiber:

Danklmaier Betriebs GmbH, Obere Klaus 178, A-8970 Schladming
Gastgeberin: Stephanie Walcher



